
NB:  q u a l s i a s i  c i b o  o  b e va n d a  p u ò  c o n t e n e re  p ro d o t t i  a l l e r g e n i c i ;  c h i e d e re  e  i n f o r m a r s i  p r i m a  d i  o rd i n a re  a l

p e r s o n a l e .  Tro ve re t e  i l  l i b ro  d e g l i  a l l e r g e n i  a l l a  c a s a  d e l  l o c a l e  o p p u re  c h i e d e re  a l  p e r s o n a l e  a d d e t t o .

Cocktai l
A P E R O L  S P R I T Z      
    
S E L E C T  S P R I T Z

L O N D O N  M U L E

M O S C O W  M U L E

C U B A  L I B R E

A M E R I C A N O

N E G R O N I  C L A S S I C O 

N E G R O N I  S B A G L I A T O

C A M P A R I  S O D A  E  V I N O  B I A N C O

C A M P A R I  S O D A  /  C R O D I N O

6

7

7

7

7

7

7

7

6

4

M A R E   A L B A 8 7  G ’ V I N E   
    
M A L F Y  P O L P E L M O  P R I M O   
  
 R O K U       M O N K E Y 4 7  
  
H E N D R I C K S   M A L F Y  L I M O N E

L O N D O N  N O . 3  B O M B AY  E N G I N E

E  T A N T I  A LT R I  . . . . . . . . . . . .  1 0 / 1 5  E U R O 

BENVENUTI ALL’OSTERIA

Aperitivo....

Gin Tonic

Partiamo dalla Ciccia, con la C maiuscola, 
perché questa è come la cucina di un macellaio.

Siamo costantemente alla ricerca delle migliori carni,
dal taglio perfetto e dal sapore sublime.

I primi fatti dalle nostre azdore (tagliatelle, cappelletti e strozzapreti)
tirati a mano come si faceva una volta 

possono creare dipendenza.
 

Vienici a trovare nel nostro pastificio !!!

Carta dei Vini



1 8

1 1

1 2

7

1 5

1 6

I  TAGLIERI

2 6

1 9

LE BATTUTE 

Per Iniziare. . .

T A G L I E R E  D E L L’ O S T E R I A
S a l u m i  m i s t i  ro m a g n o l i ,  G i a rd i n i e ra 

e  f o r m a g g i  l o c a l i  c o n  f i c h i  c a ra m e l l a t i 

T A G L I E R E  D I  S A L U M I
R o m a g n o l i  d . o . p .  c o n  c i c c i o l i

P R O S C I U T T O  D I  P A R M A 
2 4  m e s i  r i s e r va  t a g l i a t o  a  c o l t e l l o

C R O S T I N I  M I S T I  
C o t t i  n e l  f o r n o  a  l e g n a

“ D i s p o n i b i l i  s o l o  a l l a  s e ra ”

O R O L O G I O  D I  F O R M A G G I
D e g u s t a z i o n e  d i  f o r m a g g i  a f f i n a t i 

d a l l ’A z i e n d a  Fo s s a  d e l l ’A b b o n d a n z a

S Q U A C Q U E R O N E  A  K M 0 
D e l l a  C e n t a l e  d e l  L a t t e  d i  C e s e n a  c o n 

f i c h i  c a ra m e l l a t i  e  r u c o l a

S A L A M E  N O S T R A N O 
D i  n o s t ra  p ro d u z i o n e  t a g l i a t o  a  c o l t e l l o

B A T T U T A  D I  M A N Z O 
S U  M I D O L L O
G ra t i n a t o  s u l  c a r b o n e

B A T T U T A  D I  M A N Z O
D i  F a s s o n a
Ta g l i a t a  a  c o l t e l l o ,  c o n  c re m a  d i 

s e n a p e  e  c i p o l l a  c a ra m e l l a t a

B A T T U T A  D I  M A N Z O 
D i  F a s s o n a
Ta g l i a t a  a  c o l t e l l o ,  c o n  c a p p e r i ,

a c c i u g h e  d e l  C a n t a b r i c o  e 

o l i ve  t a g g i a s c h e

B A T T U T A  D I  M A N Z O 
D i  F a s s o n a
Ta g l i a t a  a  c o l t e l l o ,  t a r t u f o  n e ro ,

p o m o d o r i n i  d a t t e r i n o  e  b u r ra t a

S E L E Z I O N E  D I  C R U D I T È
C a r p a c c i  a l  n a t u ra l e ,  M a r i n a t i , 

a f f u m i c a t i  e  b a t t u t a  a  c o n t e l l o

C A R P A C C I O  D I  W A G Y U 
I t a l i a n o  c o n  s c a g l i e  d i  Pa r m i g i a n o 

re g g i a n o

G I A R D I N I E R A  D I 
V E R D U R E

P I N Z I M O N I O

T I  P I AC E  L A  N O S T R A  P I A D I N A?
A n t i p a s t i  e  t a g l i e r i  s o n o  c o m p re s i  d i  p i a d i n a  ro m a g n o l a A l  c o s t o  d i  1 €  p u o i  p o r t a r l a  a  c a s a !

1 0

7

1 8

8

2 3

2 2

7

P A T A  N E G R A  1 0 0 %  I b e r i c o
P ro s c i u t t o  a  c o l t e l l o

Pa l e t a  a  m a c c h i n a
3 5
2 8

W A G Y U  G I A P P O N E S E 
S E C O N D O  D I S P O N I B I L I TA

C a r p a c c i o  /  b a t t u t a  d i  K o b e  b e e f

C a r p a c c i o  /  b a t t u t a  d i  Wa g y u  O z a k i



AL RAGÙ

1 1

1 2

1 2 , 5 0

1 5

1 5

I  PRIMI DELLO CHEF

Pasta fresca

IN BRODO

Coperto: 3€

1 0

1 1

1 0

T A G L I A T E L L E
Pa s t a  a l l ’ u o vo  c o n  p re d o m i -

n a n z a  d i  s e m o l a  d i  g ra n o  d u ro

C A P P E L L E T T I
R i p i e n i  d i  r i c o t t a  m i s t a ,

c o n  s i e ro  d i  l a t t e  d i  va c c i n o

e  o v i n o

S T R O Z Z A P R E T I
Pa s t a  c o n  a c q u a  e  f a r i n a 

c o m e  d a  t ra d i z i o n e

P A P P A R D E L L E
A l  ra g ù  d i  l e p re

R A V I O L I
R i p i e n i  d i  r i c o t t a  m i s t a , 

f o r m a g g i o  d i  f o s s a  d i  S o g l i a n o 

e  p a n c e t t a  c ro c c a n t e

P A S S A T E L L I
C o t t i  n e l  b ro d o  d i  c a r n e

C A P P E L L E T T I
R i p i e n i  d i  r i c o t t a  m i s t a ,

c o t t i  n e l  b ro d o  d i  c a r n e  c o n 

u n a  l u n g a  b o l l i t u ra

S P A G H E T T O N I       
“ R e g i n a  d e i  S i b i l i n i ”

C a c i o ,  p e p e  e  b a t t u t a  a 

c o l t e l l o  d i  m a n z o

T A G L I O L I N I
C o n  s t r i d o l i  e  b o t t a r g a

d i  Wa g y u  i t a l i a n o

1 1

Massimo Rossi



F I L E T T O

I l  t a g l i o  p i ù

t e n e ro  e  p re g i a t o

C O S T AT A

I l  t a g l i o  p i ù

r i c c o  e  s u c c u l e n t o

B I S T E C C A
A L L A  F I O R E N T I N A

I l  t a g l i o  p i ù

s p e s s o  e  s a p o r i t o

LE RAZZE. . . . . . .
 Italiane :

C H I A N I N A   “ S c o t t o n a ”  I . G . P .  c e r t i f i c a t a  c o n s o r z i o  5 r

Dal Mondo :

carni pregiate

F i o re n t i n a  /  C o s t a t a h g    1 0  /  9 , 5

h g    8    /  7 , 5

h g    7 , 5 /  7

h g    1 2  /  1 0

h g    2 5  /  2 5

D a l  G i a p p o n e

L a  C a r n e  P i u  P r e g i a t a
 A l  M o n d o 

R i b e ye    h g  6 5

F i l e t t o    h g  7 5
P re z z o  a l l ’e t t o  /  M i n i m o  2  h g

I L  N O S T RO  O B I E T T I VO  È  G A R A N T T I R E  L A  M A S S I M A  Q UA L I TA’  R I S P E T TA N D O  I  T E M P I  D I  F RO L L AT U R A ,
 I L  N O S T RO  S TA F F  V I  S A P R A’  I N D I C A R E  L A  D I S P O N I B I L I TA  D I  O G N I  TAG L I O   

R O M A G N O L A   “ S c o t t o n a ”  I . G . P .
F i o re n t i n a  /  C o s t a t a

P E Z Z A T A  R O S S A  F R I U L A N A   “ S c o t t o n a ”
F i o re n t i n a  /  C o s t a t a

W A G Y U L E M   R a z z a  P a d r e  W a g y u  M a d r e  A n g u s  

W A G Y U  1 0 0 %  I t a l i a n o  A z i e n d a  “ L a  C i g o l i n a ”  

F i o re n t i n a  /  C o s t a t a

F i o re n t i n a  /  C o s t a t a

I R L A N D A   B L A C K  A N G U S
F i o re n t i n a  /  C o s t a t a h g    6 , 5  /  6

h g    9    /  8 , 5

h g    7   /   6 , 5

h g    7    /  6 , 8

h g    1 0  /  1 0

h g    1 5  /  1 3

h g    1 9  /  1 8

S C O Z I A   B L A C K G O L D  A B E R D E E N  A N G U S
F i o re n t i n a  /  C o s t a t a

P O L O N I A   F R I S O N A  B A LT I C A  “ S c o t t o n a ”
F i o re n t i n a  /  C o s t a t a

B A V I E R A   S I M M E N T H A L  B A V A R E S E      

U . S . A .   A N G U S  A M E R I C A N O  

F i o re n t i n a  /  C o s t a t a

F i o re n t i n a  /  C o s t a t a

S P A G N A   R U B I A  G A L L E G A      

O L A N D A    U M A M I  C e r t i f i e d  o l i v e  f e d  

F i o re n t i n a  /  C o s t a t a

F i o re n t i n a  /  C o s t a t a



di manzo
1 9

2 1

1 5

TAGLIATE

2 1

FILETTO
di black angus

2 8

2 82 5

1 5

1 4

5

7

6

6

1 0

DALLA GRIGLIA

5

2 1

2 6

5
Coperto: 3€

A L  S A L E  E  R O S M A R I N O

S U  R A D I C C H I O  R O S S O  E 
F O R M A G G I O  D I  F O S S A
d i  S o g l i a n o  s u l  R u b i c o n e

D E L L’ O S T E
R u c o l a ,  p o m o d o r i n i  e  s c a g l i e  d i 

p a r m i g i a n o  re g g i a n o

S U  P I E T R A  L A V I C A
C o n  s a l s e

A L L A  G R I G L I A

A L  P E P E  V E R D E

A L L’ A C E T O  B A L S A M I C O
D i  M o d e n a  i nve c c h i a t o

S U  P I E T R A  L A V I C A
C o n  s a l s e

P A T A T E  A L  F O R N O

V E R D U R E  A L L A  G R I G L I A

T E G A M I N O  D I  E R B E T T E

P O M O D O R I  I N  G R A T È

G R I G L I A T A  M I S T A
G r i g l i a t a  ro m a g n o l a  d i  s u i n o 

C O S C I A  D I  C A S T R A T O
A l l a  b ra c e

M I S T I C A N Z A

P I N Z I M O N I O

P A T A T E  F R I T T E

T A G L I A T A  D E L I C A T A
Pe t t o  d i  p o l l o  g r i g l i a t o ,  p o m o d o r i n i ,  r u c o l a 

e  s c a g l i e  d i  Pa r m i g i a n o  re g g i a n o

C O S T O L E T T E  D I  A B B A C C H I O
C o s t i n e  d i  a g n e l l o  s c a l z a t o ,  s c o t t a t e 

s u l l a  g r i g l i a  a rd e n t e

a carbone

1 81 8

LE BASSE TEMPERATURE
P I C C I O N E  I N  S A L M Ì

C O S T I N E  D I  M A I A L E
c o n  s a l s a  b a r b e c u e  e  p a t a t e  a r ro s t o

G A L L E T T O  R U S P A N T E 
c o n  l e  s u e  s p e z i e  e  p a t a t e  a r ro s t o

2 0

1 6



LE BASI

M A R G H E R I T A

N A P O L I
a l i c i ,  o r i g a n o

R O M A N A
a l i c i ,  c a p p e r i ,  o r i g a n o

4  S T A G I O N I
p .  c o t t o ,  c a rc i o f i ,  o l i ve ,  f u n g h i  t r i f.

B U FA L A
b u f a l a  e  b a s i l i c o

C A P R I C C I O S A
f u n g h i  t r i f. ,  p .  c o t t o ,  c a rc i o f i

C A L Z O N E
p .  c o t t o ,  f u n g h i  t r i f.

C A L Z O N E  FA R C I T O
p .  c o t t o ,  f u n g h i  t r i f. ,  c a rc i o f i

C A R C I O F I

A S P A R A G I

C I P O L L A  D I  T R O P E A

F U N G H I  F R E S C H I

F U N G H I  T R I F O L A T I ,  P . C O T T O

F U N G H I  T R I F O L A T I

F U N G H I  P O R C I N I

S P E C K

M E L A N Z A N E

O L I V E  N E R E

P O M .  D A T T E R I N O

P E P E R O N I  F R E S C H I

P R O S C I U T T O  C O T T O

P R O S C I U T T O  C R U D O
d i  Pa r m a  1 8  m e s i

P A N C E T T A

L A R D O  D I  C O L O N N A T A

G O R G O N Z O L A

R A D I C C H I O  R O S S O

R U C O L A

S A L A M E  P I C C A N T E

S A L S I C C I A

S C A M O R Z A

T O N N O

T O N N O  E  C I P O L L A

Z U C C H I N E

W U R S T E L

P A T A T I N E  F R I T T E

F R I A R I E L L I

B I A N C A N E V E

4  F O R M A G G I  B I A N C A
s c a m o r z a ,  g o r g o n z o l a ,  p a r m i g i a n o

con pomodoro e mozzarella

con mozzarella

6 , 0 0

7 , 5 0

8

9 , 5 0

9 , 5 0

9 , 5 0

8 , 5 0

9 , 5 0

8

8

7 , 5 0

7 , 5 0

9

8

9 , 5 0

9

7 , 5 0

7 , 5 0

7 , 5 0

7 , 5 0

8

9

9

1 0

8

7 , 5 0

7 , 5 0

8

8

7 , 5 0

9

9 , 5 0

7 , 5 0

7 , 5 0

8

8                   

5

9 , 5 0

F O R N A R I N A  B I A N C A / R O S S A 3

P O M O D O R O

M A R I N A R A
a g l i o ,  o r i g a n o

con pomodoro
5

5 , 5

con forno a legna



B O S C A I O L A
f u n g h i  f re s c h i / t r i f o l a t i /p o rc i n i

C A N N A F I S S A
s a l a m e  p i c c a n t e ,  p o m .  d a t t e r i n o ,  b u f a l a , 

s c a m o r z a ,  r u c o l a

C A P R E S E
p o m .  d a t t e r i n o ,  b u f a l a ,  b a s i l i c o

C A M P A G N O L A
m e l a n z a n e ,  s a l s i c c i a ,  p o m .  d a t t e r i n o  e 

p a r m i g i a n o

C E N A C O L A D A
g o r g o n z o l a ,  p a n c e t t a ,  a s p a ra g i ,  s a l s i c c i a

C R U D A I O L A
p .  c r u d o  d i  Pa r m a ,  r u c o l a ,  p a r m i g i a n o

D O L O M I T I
g o r g o n z o l a ,  p o rc i n i ,  s p e c k

G O L O S A
p o rc i n i ,  b u f a l a  e  p .  c r u d o  d i  Pa r m a

J E S S I
ra d i c c h i o  ro s s o ,  s c a m o r z a ,  s p e c k

V E G E T A R I A N A
m e l a n z a n e ,  z u c c h i n e ,  ra d i c c h i o  ro s s o ,

f u n g h i  f re s c h i ,  r u c o l a

L A R D O S A
b u f a l a ,  ra d i c c h i o  ro s s o ,  g o r g o n z o l a ,  l a rd o

R U S T I C A
f u n g h i  t r i f. ,  p .  c r u d o  d i  p a r m a  “ f u o r i

c o t t u ra ”,  r i s t re t t o  d i  a c e t o  b a l s a m i c o

T O S C A N A
o l i ve  n e re ,  s a l s i c c i a ,  l a rd o  d i  c o l o n n a t a , 

r u c o l a

M E D I T E R R A N E A
o l i ve  t a g g i a s c h e ,  p o m .  d a t t e r i n o ,  c i p o l l a  d i 

t ro p e a ,  r u c o l a

T U T T O A C R U D O
t o n n o ,  o l i ve  t a g g i a s c h e ,  p o m o d o r i n i  e 

r u c o l a 

  

P U G L I E S E
b u f a l a ,  s a l s i c c i a  e  f r i a r i e l l i

S A N D R I N O
b u f a l a ,  p e c o r i n o ,  p e re  e  n o c i

1 0

1 2 , 5 0

1 0

1 1

1 2

1 0

1 2

1 2

1 0 , 5 0

9 , 5 0

1 3

1 1

1 3

1 1

1 2

1 3

1 2

R E G I N A  M A R G H E R I T A
p o m .  d a t t e r i n o ,  o l i o  e vo ,  b a s i l i c o 

D E L I Z I O S A
p .  c r u d o  d i  p a r m a ,  o l i ve  t a g g i a s c h e ,

o l i o  e vo  e  b a s i l i c o

con pomodoro e burrata
1 1

1 3

M A R G H E R I T A FA R C I T A 
m a x  3  i n g re d i e n t i

S T R A V A G A N T E
a  f a n t a s i a  vo s t ra

o  d e l  p i z z a i o l o

1 6 2 0 2 7

A g g i u n t a :  d a  0 , 5 0  a  4 , 5 € B a b y :  -  0 , 5 0  € S t e s a :  + 2 € D o p p i o  i m p a s t o :   + 2 €

da 1/2 metro
LE GIGANTI S o l a m e n t e  a l l e  p i z z e  p ro p o s t e  d a l  p i z z a i o l o , 

n o n  s o n o  c o n s e n t i t e  va r i a z i o n i  e  a g g i u n t e  ex t ra .

Coperto: 3€

LE PROPOSTE
del pizzaiolo

LE BASI
con pomodoro e mozzarella

con mozzarella

A g g i u n t a  d i  PA L E TA  D I  PATA  N E G R A  I B E R I C O  1 0 0 %  B E L LOTA  2 0 €



NB:  I l  m e n ù  è  i n t e s o  p e r  p e r s o n a  e  n o n  p u ò  e s s e re  s u d d i v i s o  c o n  a l t r i  c o m m e n s a l i . 

P re g h i a m o  i  g e n t i l i  c l i e n t i  d i  n o n  s p re c a re  i  c i b i  o rd i n a t i ,  l a  d i re z i o n e  s i  r i s e r va  d i  c o n t e g g i a re  g l i  e ve n t u a l i  s p re c h i 

a l  c o s t o  d i  3  €  a  p e r s o n a  i n  p i ù .

1 8 €

Tu t t e  l e  s e re  e s c l u s o  S a b a t o ,  D o m e n i c a ,  f e s t i v i  e  p re f e s t i v i

Della casa
P E R  Q U A L S I A S I  T I P O  D I  E V E N T O

N e l l a  l u n g a  s t o r i a  d e l  g e n e r e  u m a n o
( e  a n c h e  d e l  g e n e r e  a n i m a l e )  h a n n o  p r e v a l s o 

c o l o r o  c h e  h a n n o  i m p a r a t o  a  c o l l a b o r a r e  e d  a 
i m p r o v v i s a r e  c o n  p i ù  e f f i c a c i a

 m i n .  4  p e r s o n e

P I Z Z E  FA R C I T E
A  f a n t a s i a  d e l  p i z z a i o l o

G E L A T O  M A N T E C A T O 

1 / 2  L .  C O C A  C O L A  O
1 / 2  B I R R A  A L L A  S P I N A  O
1 / 2  V I N O  D E L L A  C A S A  A  P E R S O N A

T A G L I E R E  D E L L’ O S T E R I A

C O S T A T A  D A  5 0 0  G R .

P A T A T E  A L  F O R N O

3 0 €
A  p e r s o n a

B e va n d e  e  c o p e r t o

e s c l u s i

C o p e r t o  e  a c q u a  m i c ro f i l a t ra t a

i n c l u s i  n e l  p re z z o

Giro pizza

Bistecca

C h i e d i  a l  n o s t ro 

p e r s o n a l e  d i  s a l a


